Michel Redde Pouilly-Fumé Majorum

Thierry Redde is een absolute autoriteit als het
gaat om hoog niveau sauvignon blanc uit de
Loire. Hiervoor heeft diverse topwijngaarden in en
rondom Pouilly-sur-Loire tot zijn beschikking. De
zeldzame Majorum is de prestigewijn van Redde
en wordt alleen in de allerbeste oogstjaren
gemaakt. De sauvignon blanc voor deze cuvée
komt deels van de beroemde
Kimmeridge-kalkbodem en deels van silexbodem
(vuursteen). De stokken zijn ten minste veertig jaar
oud. Na de alcoholische gisting rijpt de wijn zo'n
16-18 maanden in grote, 600iter eikenhouten
vaten en roestvrijstalen tanks, in confact met de
gistresten. Majorum is een rijkgeschakeerde
Pouilly-Fumé met een overweldigende diepgang
en finesse. Een indrukwekkende wiin om zo fe
drinken, maar komt ook uitstekend tot z'n recht in

combinatie met verfijnde visgerechten.

Onderscheidingen

2023  la Revue du Vin de France | Guide Vert 2026
193/100

2023  Decanter | Beverley Blanning MW - okiober
2025: 91/100 punten | Ageworthy wine of

power and concentration

Vinous | Rebecca Gibb MVV - juli 2023:
92/100 punten | A rich, silky texture that fills

the mouth

2020

WEXXS

voor wijnliefhebbers

Proefnotitie

De Majorum heeft een complexe
neus, met fonen van citrusfruit,
appel, vuursteen, rook en foast.
In de smaak is de wijn rijk en
gelaagd, met mooie zilte
mineraliteit en een lange

afdronk.

Drinken bij

Ideaal bij rijke, verfijnde
gerechten als kreeft of vis in
romige saus.

Houdbaarheid

Vanaf drie jaar na de oogst te
drinken, daarna nog zo'n vijftien
jaar te bewaren.

Druivenrassen

100% Sauvignon Blanc

Persoonlijke proefnotitie
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